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NOME COMERCIAL 
RAIA-DE-SÃO-PEDRO 

(Sandy ray) 

 

NOME CIENTÍFICO Leucoraja circularis 

CLASSIFICAÇÃO 

Filo Chordata 

Classe Elasmobranchii 

Ordem Rajiiformes 

Família Rajidae 

  

DESCRIÇÃO DO PRODUTO 

A Raia-de-São-Pedro apresenta um corpo alto e comprido, um focinho pequeno e pontiagudo com a superfície 

superior espinulosa mas muitas vezes nua na metade traseira, especialmente nos adultos. 

Coloração castanho-avermelhada com 4 a 6 manchas mais claras em cada asa e na barbatana pélvica, dispostas 

simetricamente. 

TAMANHO MÍNIMO DE CAPTURA 60 cm 

ORIGEM Atlântico Nordeste (Zona FAO 27) 

MÉTODO DE CAPTURA Redes de emalhar, de arrasto e anzol 

MODO DE APRESENTAÇÃO Fresco e inteiro 

ACONDICIONAMENTO Dornas ou em material de plástico 

CONSERVAÇÃO 0 – 4°C 

UTILIZAÇÃO PREVISTA Cozinhado 

CRITÉRIOS MICROBIOLÓGICOS OU QUÍMICOS 

(quando aplicáveis) 

Critérios microbiológicos: Reg. (CE) n.º 2073/2005 e alterações 

(Reg. (CE) n.º 1441/2007) / Critérios químicos: Reg. (UE) n.º 

2023/915 

ROTULAGEM 
Informação constante na fatura: espécie, peso, grau de frescura, 

tamanho, modo de apresentação. 

PÚBLICO-ALVO 
População geral com exceção de indivíduos com alergia ou 

intolerância a peixes 

OBSERVAÇÕES 

Espécie sujeita a TAC e na Lista Vermelha IUCN - Perigo 

https://www.iucnredlist.org/species/161464/48938919 

Época de defeso da espécie: maio e junho 

Fonte: Multilingual & Ilustrated Dictionary of Fish and Shellfish, DGAV, DGRM, IUCN, Eschemyer’s Catalog of Fishes Classification. 

Fonte: www.ictioterm.es 
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