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Programa Operacional Mar 2020

¢ DOCAPESCA

PORTOS E LOTAS, sa.

PEIXE EM LISBOA 2016

MAR

D

7 - 17 ABRIL / PATIO DA GALE - TERREIRO DO PACO / LISBOA

EVENTOS DOCAPESCA

o DIAS DO CARAPAU (FRESCO, SECO, FUMADO E EM CONSERVA) - 7 e 8 de Abril

e DIA DOS CABAZES DE PESCADO (AZENHA DO MAR, SESIMBRA E FUSETA) - 12 de Abril

o CARAPAU DE CORRIDA - 12 de Abril as 15H00, com os Chefs Miguel Castro e Silva, Marlene Vieira e Paulo Morais (Auditério)

e DIA DO HAMBURGUER DE CAVALA - 13 de Abril

¢ HARMONIZAGAO DE POLVO COM CERVEJA ARTESANAL — 15 de Abril as 13H00

e BOLA DE CARAPAU - 17 de Abril as 14H30 (Auditorio)

o SHOWCOOKINGS DIARIOS NA COZINHA DOCAPESCA, AS 13H00 — Chefes e alunos das Escolas de Hotelaria e Turismo de Lisboa

e outros convidados pela Docapesca, dinamizardo o espago, confecionando o pescado do dia e uma entrada com cavala em
conserva.

e AULAS DIARIAS NA COZINHA DOCAPESCA, AS 19H00 — Ao longo dos 10 dias decorrerdo 10 aulas com a duracdo de 1 hora/cada,

onde conceituados Chefs de cozinha da organizagdo do evento, ensinardo os melhores truques para fazer delicias com o
pescado das lotas portuguesas, incluindo um dia dedicado aos Agores.

SHOWCOOKINGS E AULAS COM A ESCOLA DE HOTELARIA E TURISMO DE LISBOA E CHEFS CONVIDADOS

NAZARE F. FOZ - AVEIRO - V.CASTELO PENICHE ACORES SESIMBRA - C. CAPARICA
CAPA CENTRO LITORAL - APARA - OPCENTRO LOTACOR ARTESANALPESCA
PINHAIS ADAPI - VIANAPESCA ESIP SANTA CATARINA - COFACO RAMIREZ
LA GONDOLA
7/4-52F. 8/4-62F. 9/4 - SAB. 10/4 - DOM. 11/4-22F.
DIA DO CARAPAU DIA DO CARAPAU (o.\V/.\V. VEJA PEIXE ESPADA PRETO
CARAPAU SECO e CARAPAU FUMADO E SHOWCOOKING SHOWCOOKING SHOWCOOKING
CARAPAU EM EM CONSERVA EHT LISBOA EHT LISBOA oy L1013
CONSERVA EHT LISBOA _ CHEF ANToln;g (;-IENRIQUES E(Z?f::r%?ﬂ; f\‘[’,','(', CHEF BER»;:SED PFISTER
SHOWCOOKING CHEF MARIA JOAO CHEF JOAO ANTUNES
EHT LISBOA 13:00 13:00
S “;‘;':ﬁ,’ S CARAPAU FRESCO POLVO ATUM CORVINA
AULA DE COZINHA AULA DE COZINHA AULA DE COZINHA AULA DE COZINHA
CHEF IGOR MARTINHO CHEF NUNO DINIZ CHEF BERTILIO GOMES CHEF IGOR MARTINHO
19:00 19:00 19:00 19:00
AZENHA MAR - FUSETA - VP ANCORA - P. VARZIM - SETUBAL - SINES QUARTEIRA - OLHAO SAGRES - LAGOS
SESIMBRA MATOSINHOS SESIBAL - AAPCV QUARPESCA - ARMALGARVE - AAPS
ACDPMAM:- AAP FUSETA - | |APVP ANCORA - APROPESCA | |SESIBAL - SECRETA TRADICAO OLHAOPESCA BRIOSA
AAPCS - PROPEIXE CONSERVEIRA DO SUL
FREITASMAR A POVEIRA
12/4-32F, 13/4-42F, 14/4-52F, 15/4-62 F. 16/4 - SAB.

DIA CABAZES DE PESCADO
CIrcUITOS COMERCIAIS CURTOS

CONGRO
SHOWCOOKING
EHT LISBOA
CHEF ANTONIO HENRIQUES
13:00

BESUGO
AULA DE COZINHA
CHEF MIGUEL CASTRO E SILVA
19:00

DIA DO HAMBURGUER
DE CAVALA
SHOWCOOKING
ESTTM PENICHE
CHEF PATRICIA BORGES
13:00

PESCADA
AULA DE COZINHA
CHEF JUSTA NOBRE

19:00

CHOCO
SHOWCOOKING
EHT LISBOA
CHEF NUNO BARROS
EH )

CAVALA
AULA DE COZINHA
CHEF PAULO MORAIS
19:00

HARMONIZAGAO POLVO
C/ CERVEJA ARTESANAL
SHOWCOOKING
EHT LISBOA
CHEF LUIS FIGUEIREDO
13:00

CARAPAU
AULA DE COZINHA
CHEF JOAO SA
19:00

PARGO
SHOWCOOKING
EFTH LISBOA
CHEF JOAO SA
13:00

MEXILHAO
AULA DE COZINHA
CHEF PAULO MORAIS
19:00

Horario do Peixe em Lisboa: 7 Abril 18h-24h / 8-16 Abril 12h-24h / 17 Abril 12h-16h

TURISMO DE

ASSOCIACAD NACIONAL DOS INOUSTRIAS
5 CONSERVAS DE PEDE

rorruen I, escolas

Repx
£dalota. € de confianca.



