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NOME COMERCIAL 
CONQUILHA 

(Truncate donax) 

 

NOME CIENTÍFICO Donax trunculus 

CLASSIFICAÇÃO 

Filo Mollusca 

Classe Bivalvia 

Ordem Cardiida 

Família Donacidae 

  

DESCRIÇÃO DO PRODUTO 

Habita nas zonas das marés arenosas (infralitoral). Concha luzidia, cuneiforme, finamente estriada radialmente; 

linhas de crescimento concêntricas; valvas dentadas no bordo interno ventral. Coloração interna branca com zonas 

violáceas mais ou menos extensas. Coloração externa variável, desde o amarelado ao acinzentado, destacando-se por 

vezes, manchas triangulares radiais. 

TAMANHO MÍNIMO DE CAPTURA 2,5 cm 

ORIGEM Atlântico Nordeste (Zona FAO 27) 

MÉTODO DE CAPTURA Arrasto de fundo, ganchorra e apanha à mão 

MODO DE APRESENTAÇÃO Vivo e inteiro 

ACONDICIONAMENTO Em material de plástico 

CONSERVAÇÃO 0 – 4°C 

UTILIZAÇÃO PREVISTA Cozinhado 

CRITÉRIOS MICROBIOLÓGICOS OU QUÍMICOS 

(quando aplicáveis) 

Critérios microbiológicos: Reg. (CE) n.º 2073/2005 e alterações 

(Reg. (CE) n.º 1441/2007) 

Critérios químicos: Reg. (CE) n.º 1881/2006 

ROTULAGEM 
Informação constante na fatura: espécie, peso, grau de frescura, 

tamanho, modo de apresentação. 

PÚBLICO-ALVO 
População geral com exceção de indivíduos com alergia ou 

intolerância a moluscos 

OBSERVAÇÕES 

Necessita de depuração. 

Deve ser consultado no site do IPMA o estado das zonas de 
produção de moluscos bivalves. 

Fonte: Multilingual & Ilustrated Dictionary of Fish and Shellfish, Guia para identificação do pescado de Portugal (INIP), DGAV, DGRM, Biodiversidade 
nas pescas do Algarve (2007). 

Fonte: www.ictioterm.es 
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