
FICHA DE PRODUTO 

FT_SA_G_025 Versão 01 

Data: 27/10/2020 

Página 1 de 1 

 

Elaborado por: Departamento de Segurança Alimentar e 

Certificação 

Aprovado por: Conselho de Administração Mod. FT_SA_G_025_01 

Correio eletrónico: docapesca@docapesca.pt | Site: www.docapesca.pt 

 

FA
O

 Y
R

S 

NOME COMERCIAL 
BICUDA 

(European barracuda) 

 
 
 
 
 

NOME CIENTÍFICO Sphyraena sphyraena 

CLASSIFICAÇÃO 

Filo Chordata 

Classe Actinopterygii 

Ordem Perciformes 

Família Sphyraenidae 

  

DESCRIÇÃO DO PRODUTO 

Corpo largo e praticamente cilíndrico. Cabeça bicuda e relativamente pequena. Boca ampla, com dentes grandes 

e queixo bicudo proeminente de ponta carnuda. Preopérculo coberto de escamas (na sua maioria). As barbatanas 

dorsais são separadas e opostas às barbatanas pélvica e anal. A extremidade das barbatanas peitorais não atinge a 

origem as barbatanas pélvicas. Pode alcançar até cerca de 1,5m de comprimento. Coloração cinza-esbranquiçado 

brilhante (prata), sendo mais escuro no dorso. Os adultos têm cerca de 12 pontos pretos transversais na zona lateral, 

enquanto os juvenis apresentam uma banda longitudinal de cor dourada entre os flancos.  

TAMANHO MÍNIMO DE CAPTURA - 

ORIGEM Atlântico Nordeste (Zona FAO 27) 

MÉTODO DE CAPTURA Rede de cerco e anzol 

MODO DE APRESENTAÇÃO Fresco e inteiro 

ACONDICIONAMENTO Dornas ou em material de plástico 

CONSERVAÇÃO 0 – 4°C 

UTILIZAÇÃO PREVISTA Cozinhado 

CRITÉRIOS MICROBIOLÓGICOS OU QUÍMICOS 
(quando aplicáveis) 

Critérios microbiológicos: Reg. (CE) n.º 2073/2005 e alterações 
(Reg. (CE) n.º 1441/2007) 

Critérios químicos: Reg. (CE) n.º 1881/2006 

ROTULAGEM 
Informação constante na fatura: espécie, peso, grau de frescura, 

tamanho, modo de apresentação. 

PÚBLICO-ALVO 
População geral com exceção de indivíduos com alergia ou 

intolerância a peixes 

OBSERVAÇÕES 
Espécie da Lista Vermelha IUCN – Menor Preocupação (LT) 

https://www.iucnredlist.org/species/198565/15596165 

Fonte: IUCN, Ictioterm, DGRM. 

Fonte: www.ictioterm.es 
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